
- 前菜 -
カツオのマリネ風カルパッチョ（ディナー限定）

合鴨とオニオンのマリネ
スモークサーモンのマリネ
北海道産の豆と雑穀のサラダ
北海道産チーズカプレーゼ
20種類のベジタブルバー
ツンゲンブルスト

チーズ（ゴーダ、コンテ、レッドチェダー）
など

- 温菜 -
アスパラガスと海老のアヒージョ（ディナー限定）

チキンのトマト煮込み
北海道産じゃがいもの香草グリル （ローズマリー）

ファラフェル
アランチーニ

- スープ -
季節のポタージュ

- メインディッシュ -
北海道産サロマ牛モモ肉のローストビーフ（おすすめNo.1）

北海道鮭のバプール
鹿児島県産薩摩茶美豚のローストポーク
鶏もも肉のソテー カレークリームソース

赤魚のレモンアクアパッツァ

 DINNER

2026 /3/1～ 5/31



- 特製ピッツァ -
魚介のジェノベクリームピッツァ
桜えびと菜の花のピッツァ

マルゲリータ /クアトロフォルマッジ /ボロネーゼ の中から 1つ

- パスタ -
キャベツとシラスの生パスタ

あさりと菜の花のトマトソース生パスタ
ペスカトーレ /クリームソースパスタ /ジェノベーゼ の中から 1つ

北海道じゃがいものニョッキ　チーズクリームソース

- ライス -
シーフードパエリア

- ブレッド -
AOPバタークロワッサン

バタール
バゲッドパリジェンヌ

- ジェラート -
1. 桜（季節限定）

2. ベリーベリー（季節限定）
3. ブラッドオレンジ
4. ピスタチオ
5. マスカルポーネ
6. チョコラータ
7. バニラ
8. 宇治抹茶
9. ラムレーズン
10.　キャラメル

11.　マンゴーパッション
12.　本日のフレーバー



- スイーツセレクション -
スコップケーキ（ブルベリーとイチゴのソース）

プチシュー
エクレア

季節のソースのパンナコッタ
季節のフルーツ
カヌレ

パンプティング
など

- ソフトドリンク -
ジンジャーエール
コカ・コーラ
コカ・コーラゼロ
水だし玄米茶
オレンジジュース
アップルジュース
コーヒー
カフェラテ
ココア

紅茶（TEARTHより各種）

※メニュー内容は変更することがございます。 


